
Vorspeisen

Hausgemachtes Sauerteigbrot A,G   5
Braune Butter I Schnittlauch

Tatar vom Weiderind C,G,J 20
Knochenmark I geräuchertes Olivenöl

Ackerwurzeln H,J,I 16
Romesco I Lauch I gewickelte Zwiebeln

Rauchaal A,C,D,G,J,L 21
Brioche I Crème épaisse I Apfelsud

Bio Weideei C,G 18
Spinat-Espuma I Braune Butter I Kartoffel
Mit 15g Kaviar 25

Bitte erfragen Sie ein Liste der Zusatzstoffe und Allergene bei unserem Personal. Alle Preise (in EUR) beinhalten die gesetzliche vorgeschriebene 
Mehrwertsteuer. Please ask our staff for a list of Ingrediens and Allergens - All prices are in Euro and include the VAT.  
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Zwischengänge

Raviolo A,C,G,I,J,L

Ochsenschwanz I Hokkaido Kürbis I Consomme I Schwarzer Trüffel

Grüner Herbst A,J,L
Kohl I grüne Tomate I helles Miso von MIMI Ferments

Labskaus C,G,I,J,L

Rinderbrust I rote Beete I Wachtelei I Rauch Aal I Matjes I Kartoffel 
+15 g Kaviar

Hühnerleberparfait A,C,G,J

Verjus I Traube I Brioche



Hauptgerichte

Black Angus Rind (Brandenburg) G,I,J,L 44
Steinpilz I Estragon I gerösteter I Knoblauch

Weidehuhn (Brandenburg) A,C,F,G,I,J,L 32
Schwarzer Trüffel I Petersilienwurzel I
Knollenziehst +Leber I Herz I knusprige Hühnerhaut

Havelzander D,G,J,L 36
Kohlrabi I Marone I Grüner Apfel I Daikonrettich

Leicoma Landschwein G,J,L 34
Geräucherte Chili I Ofenkürbis I Senf und grüne Soße

Gebräunter Spitzkohl A,F,J,L 28
Sauerteig-Espuma I Kümmel I Senfeis I Lauchöl

Bitte erfragen Sie ein Liste der Zusatzstoffe und Allergene bei unserem Personal. Alle Preise (in EUR) beinhalten die gesetzliche vorgeschriebene Mehrwertsteuer. 
Please ask our staff for a list of Ingrediens and Allergens - All prices are in Euro and include the VAT.  
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Dessert 

Kürbisernte F,L
Kürbiseis- und Öl I Kürbiseis I Honig I Bronzefenchel

Boskopapfel A,G,L
geröstetes Buchweizeneis I Butterkaramell I Bergamotte

Rotkohl L
Schokoladensorbet (Original Beans) I Zwetschge I Gewürztagetes

Brie aus Deutschland E,F,G,J,L
(min. 2 Wochen mit schwarzem Trüffel gereift)
Schwarzer Trüffel I fermentierte Birne I Früchtebrot I Quittensenf

Bio Käsevariation aus Brandenburg A,E,G,H,J,L
5 Sorten I Quittensenf I Knäckebrot



BARKARTE  

Nordseeauster Oysri
Natur R 5 pro Stück

Holunderblüte I Sauerampfer I schwarze Zitrone O,R 6 pro Stück

BBQ Salzzitronenperle I Haselnussöl H,O,R 6 pro Stück

Kaviar
Antonius Caviar Siberian 50g 85

Antonius Caviar Ocietra 50g 95

Unser Kaviar wird mit geröstetem Brioche, Crème Fraîche und 
brauner Butter serviert. 
A,C,G,R

Zwischendurch
Brie aus Deutschland 22
(min. 2 Wochen mit schwarzem Trüffel gereift)
fermentierte Birne I Früchtebrot I Quittensenf E,F,G,J,L

Bio Käsevariation aus Brandenburg A,E,G,H,J,L 20
5 Sorten I Quittensenf I Knäckebrot

Wurst und Schinkenauswahl aus Brandenburg A,G,L,M,O 24
hausgebackenes Sauerteigbrot I Spreewaldgurke I fermentierte Senfsaat

Hähnchenleberparfait A,C,G,L 19
Verjus I Traube I Brioche

Bitte erfragen Sie ein Liste der Zusatzstoffe und Allergene bei unserem Personal. Alle Preise (in EUR) beinhalten die gesetzliche 
vorgeschriebene Mehrwertsteuer. Please ask our staff for a list of Ingrediens and Allergens - All prices are in Euro and include 

the VAT.  




